
 

 
Menus du réveillon de la  

Saint Sylvestre 2025 
 

135 euros par convive (hors boissons) 
Arrhes demandés de 50€ par personne 

 
 

MISES EN BOUCHE 
 

Sucette de foie gras au calvados 
Blinis de crème végétale et saumon fumé 

Tartelette de tartare de légumes, mousse betterave 
 

ENTREES 

Ravioles de Homard Bleu, 
Crème de carcasse flambée au calvados 
risotto de courge et graines torréfiées 

 
POISSON 

Mosaïque de cabillaud de ligne aux épices et agrumes, 
émulsion de roquette et huile de basilic 

 
VIANDE 

Suprême de chapon de la ferme farcie aux fruits secs et senteur de truffes, 
pommes bouchons au beurre demi-sel,  

châtaignes grillées et jus réduis vin rouge et chocolat. 
 

FROMAGE 

Chantilly de camembert, 
tartare de pommes vertes et sa gelée. 

 

DESSERT 

La forêt noire revisitée, 
sauce chaude au chocolat 

 

MIGNARDISES 

 

 

 

 
 


